
EDUKACINĖS VEIKLOS UŽSIĖMIMAS

„ P A S I M A T U O K  M I K R O B I O L O G O  P R O F E S I J Ą :  K U R  S L E P I A S I
B A K T E R I J O S ? “

/

RAKTINIAI ŽODŽIAI
Bakterijos, mikroorganizmai, fermentacija, rauginti produktai, mikroskopavimas, preparatas.

ANOTACIJA
Ar raugintuose maisto produktuose iš  tiesų yra bakterijų? Uz� sie� mimo metu mokiniai susipaz� ins su
mikrobiologo darbu ir mikroorganizmų reiks� me maisto fermentacijos procesuose. Jie paruos�  skirtingų
raugintų produktų me� ginius mikroskopiniam tyrimui, nudaz� ys preparatus ir stebe� s juos mikroskopu.
Palyginę skirtingų produktų me� ginius, mokiniai nustatys, kuriuose jų aptinkama bakterijų, ir įvertins
mikroorganizmų reiks� mę fermentuojant maisto produktus.

TIKSLAS
Mikroskopuojant iš tirti skirtingus raugintus maisto produktus ir nustatyti, kuriuose jų aptinkama
bakterijų.

UŽDAVINIAI 
1. Susipaž ins su mikrobiologo profesija ir bakterijų reiks� me fermentacijos procesuose.
2. Paruoš  raugintų maisto produktų me� ginius mikroskopiniam tyrimui.
3. Nudaž ys preparatus ir is� tirs juos mikroskopu.
4. Palygins tirtus mė ginius ir nustatys, kuriuose jų aptinkama bakterijų.

RYŠYS SU	BUP	MOKYMOSI	TURINIU
Biologija, 7 kl. Nuo ląstelė s iki organizmo: bakterijų
ląstelių atpaž inimas, mikroskopo naudojimas ir
preparatų tyrinė jimas. 
Biologija. Mikroorganizmai ir jų reikš mė : bakterijų
įvairovė , jų paplitimas ir reikš mė  ž mogui bei maisto
produktų gamyboje.
Chemija. Tirpalai ir reagentai: reagentų naudojimas
mikroorganizmų preparatams paruoš ti ir daz� yti.U GDOMO S  K OMP E T E N C I J O S

K O N T AK T A I

Paž inimo
Komunikavimo
Kū rybis� kumo

Klasė – 7-10 kl.
Mokinių skaičius – iki 15 asmenų
Trukmė – 2 akad. val. 
Vieta – MRU Marijampolė s regioninis
STEAM atviros prieigos centras, 
 J. Basanavič iaus a. 7 , Marijampolė . 

steam@mruni.eu
+37065871692

I N T E G R UO J AM I  D A L Y K A I

Chemija, biologija.
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