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EDUKACINES VEIKLOS UZSIEMIMAS

»wPASIMATUOK MAISTO TECHNOLOGO PROFESIJA:
PURIAUSIOS BANDELES RECEPTAS*®

RAKTINIAI ZODZIAI
Maisto technologija, mielés, cukraus koncentracija, fermentacija, anglies dioksidas, eksperimentas.

ANOTACIJA

Kas lemia, kad mieliné teSla gerai iSkyla ir bandelés tampa purios? UZsiémimo metu mokiniai
susipazins su maisto technologo profesija ir eksperimentiskai tirs, kaip cukraus koncentracija bei
mieliy kiekis veikia mieliy aktyvuma. Mieliy veikla mokiniai vertins pagal susidariusiy puty auksti,
analizuos gautus rezultatus ir, remdamiesi jais, parinks tinkamiausig cukraus ir mieliy kiekio derinj
puriai mielinei teslai.

TIKSLAS

[Stirti cukraus koncentracijos ir mieliy kiekio poveikj mieliy aktyvumui bei parinkti tinkamiausia jy
derinj puriai mielinei teslai.

UZDAVINIAI
1.Susipazins su maisto technologo profesija ir mieliy reik§me maisto gamyboje.
2.18tirs skirtingy cukraus koncentracijy poveikj mieliy aktyvumui.
3.Suplanuos ir atliks mieliy kiekio tyrimg, i§laikant vienodas tyrimo sglygas.
4.18analizuos tyrimo rezultatus ir pateiks pagrista rekomendacija dél tinkamiausio cukraus ir mieliy
kiekio derinio.

RYSYS SU BUP MOKYMOSI TURINIU
» Biologija, 7 kl. Mokiniai mokosi paaiskinti, kaip
vienalgsciai grybai - mielés - naudojami

Klasé - 7-10 kl.
Mokiniy skaicius - iki 15 asmeny

Trukmé - 2 akad. val. klasikinése biotechnologijose ir fermentuoty

Vieta - MRU Marijampolés regioninis produkty, tarp jy duonos, gamyboje.

STEAM atviros prieigos centras, e Chemija, 7-8 kl. Tyrinéjant nagrinéjami cheminiy

J. Basanavitiaus a. 7 , Marijampolé. reakcijy poZymiai ir reakcijos greitj lemiantys
veiksniai, tarp jy medziagy koncentracija ir
temperatura.

UGDOMOS KOMPETENCIJOS - Lo .
e Chemija, 9-10 kl. Nagrinéjama tirpaly

koncentracija, praktiskai ruoSiami procentinés
koncentracijos tirpalai ir tiriamos jy savybés.

e Pazinimo
¢ Komunikavimo
» KiurybiSkumo

INTEGRUOJAMI DALYKAI

Chemija, biologija.

KONTAKTAI

steam@mruni.eu
+37065871692
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